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Seit 15 Jahren am Markt: Backtrennmittel aus dem Bierfass - immer wiederbefiillbar

IBBENBUREN (dk). Was haben
Fett und Bier gemeinsam? Dicse
als Schere angelegie Frage hat
cinen realen Hintergrund: Boy-
ens Backservice, der Hersteller
von Backtrennmitteln, konnte
jetzt den 15, Geburistag des
KEG-Mehrwegsprithkonzepts
(keg = kleines Fass, engl.) feiemn
- ¢ine Innovation, die Trennfett
in bierfassihnlichen Behilinis-
sen vertreibt. Auf diese Konzept
ist das Unternehmen besonders
stolz, verlieBen doch schon im
September 1995 die ersten Fiis-
ser mit Trennmitteln die Unter-
nehmenszentrale im nordrhein-
westlilischen Ibbenbiiren. In ei-
nem lange withrenden Kreislauf
(Duales System) sind heute un-
gefihr 40,000 Fisser im Umilauf,
laut Unternchmen nutzen es
mehr als 5000 Kunden weltweit.
-Bei Fenw macht man sich
nicht gerne die Hinde schmut-
zig", war der Grundgedanke fir
diese Entwicklung, die mit dem -
besonders fir die damalige Zeit-
innovativen  Becyclingsystem
umgesetzt wurde. Damals wie
auch heuate noch gibt es Biicke-
reien, in denen mit Sprithgeriite-
n oder Elektropistolen beim Fet-
ten der Formen und Bleche die
ganze Backstube eingenchelt
wird. Uberall hiingt dann der O1-
film an den Wiinden, der Fultho-
den ist schmierig und birgl eine
hohe Rutschggefahr. Die Effizienz
und der Verbrauch der Back-
trennmittel stehen in keinem

Merhiiltnis zu den eigentlichen
Anforderungen und werden so
sinnlos  wverspritht.  Manche
Bicker fetten deshalb alles mit
cinem Pinsel ein, aber der Ar-
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des KEG-Systems, Foto: Kauffmann

beitsaufwand  steht in keinem
Verhilinis zur verlorenen  Ar-
beitszeit. Im Anschluss werden
die leeren Plastik- oder Metall-
kanister zu teurem Gewerbe-
miill, den das duale System recy-
celn soll - was den Aspekten des
Umweltschutzes widerspricht.

Durch  die Erfindung des
KEG-Mchrwegsprithkonzepts
von Boyens Backservice gehin
das Nebeln beim Fetten der For-
men und Bleche der Vergangen-
heit an. Die handlichen KEG-
Fisser werden diber den Fach-
handel geliefert und auch zu-
riickgefiihri. Diese werden dann
von der Boyens Backservice
GmhbH wiederum vom Fachhan-
del abgeholt, im Unternehmen
unter Bertcksichtigung héchst-
er hygienischer Standards gerei-
nigt, mit geeichten Waagen ab-
gefll und dem Kreislauf wieder
zugefiihn. Das Sprithen erfolg
villlig pgeriuschlos, alles ohne
Wartungskosten,

~Wir hatten lange die ldee -
wic in den Brauerecien das Bier,
unsere Backtrennmittel in 30 Li-
ter Bierfisser abzuflillen und da-
raus dirckt nebelfrei 2u sprithen
und damit ein Mehrwegkonzep
ins Leben zu rufen®, erinnen
sich Michael Jankowski, Ver-
tricbsleiter der Boyens Backser-
vice GmbH an die Anfinge.
Denn schon Ende der B0iger
Jahre hat die Boyens Backser-
vice GmbH  leistungsstarke
Trennmittelsprithgerite  produ-
ziert, aber man suchte noch nach
cinem  hygienischen  Gesami-
konzept im Vertrich.

Heute produzient das Unter-
nehmen Backtrennmittel nach
hichstem Qualititsstandard, ist
aul Bio-Trennmittel spezialisient
und auch biozertifiziert.



