UNTERNEHMEN

Sie ist wenige Wochen alt und lduft jetzt schon auf Hochtouren:
die neve vollavtomatische KEG-Abfillanlage von Boyens Backservice,

+Erfinder des KEG-Sprihens”

Ein Fass schreibt Erfolgsgeschichte: Aufgrund der groBen Nachfrage
hat Boyens Backservice jingst eine der modernsten KEG-Abfillanlagen am Firmensitz
in Betrieb genommen. Dem BAKO-magazin gewdhrte der Betrieb Einblick.

Seit mehr als 20 Jahren ist Boyens
Backservice ein starker Partner fir die
Backbranche im Bereich Backtrenn-
mittel, Backgrundstoff und Backerei-
technik. Die Fahigkeit, sich an den
Bedirfrissen und Wiinschen seiner
Kunden zu orientieren, hat das Unter-
nehmen zu einem fiihrenden Anbie-
ter in der Branche werden lassen. Das
Team besteht aus Fachleuten der
Backerei- und Lebensmittelindustrie
mit fundierten Kenntnissen liber die
Produktionsabldufe in handwerkli-
chen Backereien, Industrieunterneh-

Vertriebslelter Michael lankowskl zeigt
die klare Kennzeichnung der KEG-Fdsser.

mittelrezeptur wird Ober eigene
Rohrleitungen den KEG-Fasser zuge-
fithrt — was von besonderer Bedeu-
tung ist, insbesondere fir die Range
der biologischen Backtrennmittel.
Mit sechsfacher Ceschwindigkeit
Javschen” die Fasser effizient Gber
die Bander.

Modeme Wasserdampfanlagen sor-
gen fir keimfreie, saubere und zu-
dem natirich hygienische Fasser -
auBen wie innen. Und gerade die
JSauberkeit der Fisser” ist filr Boyens
gin .duBerst wichtiges Kriterium, Der
Kunde profifiert von der viel hiheren
Flexibilitat und Effizienz der Anlage,
was im Umnkehrschluss durchgehend
hohe Produktverfigbarkeit und kur-
ze Lieferzeiten bedeutet.” Stindig
investiert das Unternehmen in die
weitere Anschaffung never Fasser,
um den Bedarf zu decken. Denn
durch die gesteigerte Wettbewerbs-
fahigkeit steigt auch standig der Be-
darf an neuen Fassern - und die ha-
ben allein einen Anschaffungswert in
Hahe von 200 Euro pro Stick. Der
Lebenszyklus der individuell numme-
rierten Fasser liegt immerhin bel zehn
bis 15 Jahren (bei regelmakiger War-
tung). Kontrolliert wird natiidich jedes
Fass bei jedem Durchlauf,

Die zukunftsweisenden KEG-Sprih-
systerne rechnen sich nicht nur wirt-
schaftlich. Auch die Umwelt profi-
tiert von ihnen, wie das Unterneh-
men deutlich macht: Durch aktive
Vermeidung von Verpackungsmdll
samt Entsorgungskosten und dank
der Einsparung von bis zu 50% der
herkémmlichen Trennmittelmenge,
durch Nutzung der Boyens-Sprih-
systeme  Alrmix” oder  Alrless”, ist

men und GroBkiichen. Der Leitsatz
Vision wird Wirklichkeit™ wird hier
grof geschrieben. SchiieRlich ist das
erkldrte Ziel des im nordrhein-west-
falischen Ibbenbiiren angesiedelte
Unternehmen, innovative Produkte
fir Profis zu entwickeln,

Das KEG-Fass -
ein Erfolgsprodukt

50 gehdren zu seinen angebotenen
Maschinen:  lelly-Sprayer, Dosler-
maschinen, Backtrennmittel- und Ei-
Sprihgerdte. Auch die Produkt-
bandbreite kann sich sehen lassen,
hier werden den Fachleuten der Bra-
che Trennmittel, Gelee, ,Cebéck-Ver-
besserer”, Trennspray und Schneide-
dl-Spray geboten. Dabei bilden hoch-
wertige Rohstoffe und effektive Pro-
duktionsverfahren die Grundlage.
Alle Produkte sind inunterschiedlichs-
ten Verpackungsgrofen erhéltlich
und auf die Verarbeitung in Backerei-
en abgestimmt,

Filr besonders effizientes Verarbeiten
von Backtrennmitteln bietet Boyens
das  KEG-Trennmittelsprishsystem.
Sauberes und sprihnebelfreies Verar-
beiten wird durch das innovative
Sprihsystemn gewéhrleistet. Unnétige
Verpackungskosten werden durch
das umweltfreundliche KEG-Mehr-

dies fir alle Kunden ein Gewinn.
Innowvationskraft prasentiert der Her-
steller vom biologischen Grundstoff
bis hin zu der Anwendung. Die Bio-
Badkirennmittel erfillen die sirengen
Anforderungen fir Gkologisch er-
zeugte Lebensmittel und dirfen da-
her mit dem Bio-Segel des Bundes-
ministeriums fir Verbraucherschutz,
Eméhrung und Landwirtschaft ge-
kennzeichnet werden, Michael Jan-
kowski unterstreicht die Bedeutung
vion Bio in der Brache: ,Der Bio-Markt
welst weiterhin Steigerungsraten auf.”
Der ,Sprihboy 100" ist dabei ain Bei-
spiel fir die technische Innovation im
Hause. Dank der maRgeschneiderten
Anpassung werden Bleche und For-
men automatisch eingefettet und ein-
gespriiht. Die elekironische Regelung
sorgt fir effizienten Materialeinsatz
ohne Verschwendung. Nicht ohne
Stolz bezeichnet Jankowski ihn als
JLewinner der Hygienekrise” — wird
er doch jetzt um so dringlicher als
Hygienegarant nachgefragt. Ak Ver-
triebspartner steht Boyens an der Sei-
te der BAKO. Uber die BAKO-Regio-
nalgenassenschaften kiinnen Mitglie-
der und Kunden nicht nur einen aus-
gezeichneten Service und zahlreiche
Dienstleistung erfahren, sondern auch
die breite Produktpalette speziell in
ihrem Betrieb testen,

Auvf unterschiedliche
Bediirfnisse zugeschnitten

Besonders wichtig ist es dem Unter-
nehmen, seinen Kunden einen Rund-
um-Service bieten zu kinnen, 50 wird
vom Standort in Ibbenbiren aus an
den Produkten und Maschinen gefeilt
und passgenaue Konzepte fir Kun-
den angefertigt.

weg-Fass vermieden. Schon seit 17
Jahren erleichtert das anerkannte
schwarze KEG-Mehrwegspriih-
konzept demn Backer die Arbeit. Mit
dieser Idee hat das Unternehimen der
Bickerbranche bereits ein Konzept
beschert, das sich in puncto Zeit-, Kos-
ten- und Arbeitserspamis bis heute
bewshrt. Als Erfinder des Sprilhens
aus KEG-Fassern” musste man sich
nun von der einstigen Abfiillanlage
trennen, um der Nachfrage der Mark-
te Rechnung zu tragen. Mit schnellen
Schritten wurde die Kapazitatsgrenze
der Maschine erreicht, SchlieBlich sind
aktuell mehr als 30 000 Fasser im
Umilauf, wie Vertriebs- und Marke-
tingleiter Michael Jankowski berich-
tet. Allein 2 000 Stiick wurden in den
letzten Wachen neu erwarben.

Investition in modernste
KEG-Abfiillanlage

Aufgrund der grofien Nachfrage in-
vestierte Boyens Backservice jlingstin
eine der modemnsten KEG-Abfillan-
lagen und sorgt dafir, dass ,die Bran-
che Wirtschaftlichkeit und Umwelt-
schutz noch besser gebacken kriegt”.
Die Anlage steht in einer erweiterten
Produktionshalle am Firmenstandort
selbst. Hier arbeiten alle Abteilungen
Hand in Hand, ohne lastige Umwege

Im Labor prift Produktionsleiter
Cuido Lotte jedes Produkt auf seine
Funktionstauglichkeit; das Unterneh-
men ist zudem 150 22000 zertifiziert,
Allein der Rohstoff wird beim Ein-
gang beispielsweise auf Sensorik, Vis-
kositat und Dichte getestet. Hier ent-
stehen auch die Meuentwicklungen.
Auch auf die unterschiedlichen Be-
dirfrisse der unterschiedlichen Back-
betriebe wird Ricksicht genommen,
Sa gibt es die Backtrennmittel in den
verschiedensten Gebinden, vom Ka-
nister mit 10 Liter Inhalt, im KEG-Fass
mit 30 Liter (mittlerweile 80% der
Produktion), im 215-Liter-Fass oder
im Container mit 600 oder 1 000 Li-
tern Inhalt, Fir die kleine Backerei
oder den Backshop sind die Back-
trennmittel in der praktischen Sprih-
dose mit 500 oder &00mi Inhalt
erhaltlich.

Fir Boyens Backservice steht fest:
LEffektive Produktionsabliufe undin-
telligente Logistik sind bedeutende
Kostervorteile fir unsere Kunden”,
Durch die leistungsfahigen Produk-
tions- und Abfiillanlagen wird gleich
bleibende Qualitét auf hichstem
Miveay garanfieren, Ein innovatives
Beispiel fir kundenfreundliche Logis-
fik und Produkte ist vor allem das
umweltfreundliche KEG-Fass — und
das wandert ab sofort noch effekfiver
von Boyens Backservice zu seinen
Kunden, stsfsp

Am Firmensitz in Ibbenbiiren befindet sich die gesomte Produktionskette;
hier wird der Leitsatz gelebt: , Vision wird Wirklichkeit*,

e

Produktionsleiter Guide Lotte testet im
Lobor verschiedene Produkiproben.
Boyens ist nach 150 22000 zertifiziert,

- von Geschaftsfilhrung, Vertrieb und
Verwaltung, Labor, Musterabteilung,
Produktion, Logistik, Lagerhaltung bis
hin zur Werkstatt,

Mit dieser zukunftsweisenden Anla-
ge stelle man sich auf die enormen
Wachstumsmarkte in Europa ein,
und zeige deutlich, wo es in der
Unternehmensstrategie lang geht:
hin zu noch mehr Hygiene, Qualitat,
Effizienz und Zeitersparnis fir die
Kunden.

Und so sieht die Anlage in der Praxis
aus: Munmehr sechs Abfillkdpfe filh-
ren alle Arbeitsschrittprogramme zur
gleichen Zeit durch, was eine effizi-
ente und sehr viel hihere Stunden-
leistung eraubt, Computergesteuer-
te geeichte Waagen gewdhrleisten
genaueste Abfillmengen in jedem
Fass, Liter fiir Liter. Jede Backtrenn-
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